Lavendelplatzchen

120 g weiche Butter
1 Ei+ 1 Eigelb

120 g Zucker

190 g Mehl

2 TL Backpulver

1 TL Lavendelbliiten

Natur erleben und geniefien

[SSBARER [ARTEN KLADOW
Katja Codasch

Butter, Zucker und Ei mit einem Handmixer schaumig rihren. Das mit dem Backpulver gemischte Mehl und
die Lavendelbliiten dazugeben. Zutaten zu einem geschmeidigen Teig verkneten, zu einer Kugel formen und
in Frischhaltefolie gewickelt im Kiihischrank mindestens, gerne Gber Nacht 1 Stunde ruhen lassen.

Backofen auf 180 ° Ober-/Unterhitze vorheizen. Teig auf einer diinn bemehlten Arbeitsflache zu einer 5 cm
dicken Rolle ausrollen und in 1,5 cm dicke Scheiben schneiden.
Auf einem Backblech mit Backpapier ca. 15 Minuten backen.

Weitere Rezepte auf http://essbarer-garten-kladow.de/rezepte.html
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